Berggasthof Linde — Obersexau 24 — 79350 Sexau
Dienstag Ruhetag — Telefon 07645/337 — www.betggasthof-linde.de

Unsere Meniivorschlage
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Die Gerichte unserer Menuvorschlage bereiten wir Ihnen sehr gerne ab 10 Portionen zu.

Unser Nebenzimmer bietet Ihnen Platz fiir max. 50 Personen,
unsere Gaststube fur max. 40 Personen.

VORSPEISEN

Pulled Salmon / Frischkase-Senf-Mousse / eingelegte Gurke / Rote Bete / 11,90
KartoffelcroGtons / Baguette

Ziegenkasemousse / saisonales Ofengemise / Schwarzwalder Schinken / 11,90
Sesamstreusel / Baguette

Dreierlei Raucherfische / Reibekiichle / Meerrettich-Schmand / 12,90
Blattsalat / Baguette

Gebratene Steinpilzmaultaschchen / marinierte Kirschtomaten / bunter Salat / Feta 9,50

Carpaccio vom Elchschinken / Sauerrahmgelee / Preiselbeeren / 12,90
Parmesan / Rucola / Baguette

Stlck Lauchtorte an buntem Salat 6,90

Mittlerer bunter Salatteller 4,90

Nudelsuppe 420  Krauterrahmstippchen 5,50
Badische Fladlesuppe 4,50  Lauchcremestppchen 5,50
Rinderbriihe mit GrieBkl6Bchen 4,50  Gemdisecremesiippchen 5,50
Rinderbriihe mit Markkl6Bchen 4,80  Petersilienwurzelrahmstppchen 5,90
Rinderbrihe mit Eierstich 4,50  Champignonrahmsippchen 5,90
Rinderbriihe mit Steinpilz- 4,80  Spinat-Kokos-Stippchen 5,50

maultaschchen



HAUPTGERICHTE BEILAGEN ZUR WAHL

Kalbsnlisschenbraten / frische Champignons
Kalbsriickensteak / Steinpilze in Sahne
Kalbsbrust mit Semmelfiillung
Schweinefiletmedaillons / ChampignonrahmsofBe
Filetteller von Rind & Schwein / zwei SoBen
Gemischter Braten von Rind & Schwein

Mit Speck und Zwiebeln gefillte Rinderrouladen
Rinderbackle -24 Stunden gegart-
Knoblauchbraten vom Rind

Rehbraten / PfifferlingrahmsofBe

Rehmedaillons aus der Keule / WaldpilzrahmsoBe
Putensteak / Krauterrahmsofe

Lammricken / Knoblauchkruste / MadeirasoBe

Gebratenes Lachsfilet / Rote Bete Risotto /
gezupfter Stremellachs / Lauch

Zanderfilet / Petersilienwurzelpiiree / Lauch/ Rosti

16,90 Spatzle

22,90 Krauterspatzle

15,90 Nudeln

15,50 Pommes frites

20,90 Kroketten

14,50 Mandelballchen

16,50 Zwiebelkroketten

16,50 Parmesankrapfen

16,50 Waldpilzkrapfen

19,50 Kartoffelknodel

21,90 Semmelknodel

13,90 Kartoffel-Lauch-Gratin

23,90 Kartoffelgratin
Gemiiseplatte nach Saison

2050 Gemusewdurfel aus dem

20,90 Backofen

DESSERT DESSERT

Nougatmousse / Krokantparfait / 6,50
PistaziensoBe
Naturjoghurt / Frichteallerlei / Brownie 6,90

Himbeersorbet / Heidelbeersorbet

Bayerische Creme Vanille / Himbeerragout 6,50
Frichtegarnitur

Dessert Schwarzwald: Schokoladenmousse /
Sauerkirschen / Kirschwassersahne /

Sauerkirschsorbet / Vanilleeis 6,90
Limetten Panna cotta / Himberragout / 6,90
Karamellparfait

Vegan: Kakao-Bananen-Mousse / 5,50

Bananenragout / Passionsfruchtsorbet im Glas

3 Kugeln Vanilleeis / Sahne / 5,20

HeiBe Himbeeren & SchokoladensoBe
Creme brilée Vanille 7,50
Himbeersorbet / Heidelbeerragout
Karamellmousse / Apfelragout / 5,50
Nusscrumbles / Vanilleeis im Glas
Himbeer-Cheesecake im Glas: 5,50
Frischkasemousse / Himbeerragout /
Himbeersorbet

Miniapfelstrudel / VanillesoBe /

Vanilleeis 6,90

Alle Preise sind in € inkl. Bedienung und MwsSt.
Hiermit verlieren alle anderen Meniivorschldge lhre Giiltigkeit.



